
 

 

 

 
TUTTE LE GIORNATE 
Mostra mercato del giardinaggio di qualità con espositori di florovivaismo, arredo giardino, 
brocantage, attrezzature per il giardinaggio, artigianato artistico, aziende agricole. 
Animazioni, incontri, laboratori, cooking show, degustazioni, talk show, presentazione di libri, attività 
didattiche ed esperienziali presso il “Padiglione dell’occhio sognante”, novità assoluta di questa 
trentesima edizione. Nelle giornate di venerdì 25 e sabato 26, visite ai vivai a cura di Elisabetta Pozzetti. 

 
VENERDÌ 25 APRILE 

 
APERTURA BIGLIETTERIA 
ore 10.00 
 
ore 11.00 
Inizia la visita della Giuria Botanica 

- Fiorina Luigi, capo giardiniere al Giardino Botanico dell’Isola Madre sul Lago Maggiore 
- Ghirelli Silvia, paesaggista 
- Ianese Mauro, agronomo del Comune di Roma 
- Mazza Cristina, esperta 
- Mesini Alessandro, esperto 
- Panetta Angelo, Servizio Giardini del Comune di Roma 
- Pozzetti Elisabetta, paesaggista 

 
 
ore 12.00  
Conversatoio Floreale 
Opening 
Saluto delle autorità 
Aperitivo inaugurale 
A seguire momento musicale con: 
Silvana Froli, soprano 
Carla They, arpa 
Gen llukaci, violino 
 
 
 
 



 

 

 
 
ore 12.30-13.30 
Conversatoio Floreale 
Relazioni pericolose 
il tavolo istituzionale del Comune di Colorno 
per contrastare le violenze di genere 
presenta Maria Grazia Delmiglio 
 
Shahrazād 
La protesta delle donne di Teheran 
a cura di Mahi Ghavami  
presenta Maria Grazia Delmiglio 
 
ore 14.00  
Conversatoio Floreale 
Premiazione degli espositori da parte della Giuria Botanica 
 
ore 14.30-15.00 
Conversatoio Floreale 
Albertine e le rose in fiore 
le rose antiche  
a cura di Maurizio Feletig 
 
ore 15.00-15.30  
Conversatoio Floreale 
Belle da morire 
Le piante velenose 
a cura dei Fratelli Gramaglia 
 
ore 15.30-16.00 
Conversatoio Floreale   
Il cerchio della vita 
I riti di passaggio  
Presentazione del libro di Fabrizio Rossi 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
ore 15.30-18.30  
Aranciaia di Colorno (Museo MUPAC) - Viale San Rocco 1, Colorno (PR) 
                     
LE GIARDINIERE  
Professioniste che si occupano di giardini e paesaggio e sono impegnate nella loro salvaguardia  
(CREDITO FORMATIVO PER ARCHITETTI) 
 
Interventi di: 
-Carla Benocci, Quasar Design University, docente di “Storia dei Giardini” nel corso di Landscape & 
Garden Design, pubblicista  
-Francesca Marzotto Caotorta  
paesaggista, e nota esperta di giardini. Ha fondato e diretto Gardenia, una delle riviste di 
giardinaggio più lette, e ideato la mostra - mercato Orticola 
-Laura Gatti, agronoma paesaggista, ha progettato e curato il verde de Il Bosco Verticale 
-Silvia Ghirelli, paesaggista, si occupa di progettazione di verde ornamentale e del paesaggio in 
ambito privato e pubblico 
-Elisabetta Margheriti, agronoma, è direttore commerciale del Torsanlorenzo Gruppo Florovivaistico 
e di Agrilazio Ambiente International, azienda che si occupa di progettazione e realizzazione di aree 
verdi, opere di ingegneria naturalistica e arredo urbano. 
-Elisabetta Pozzetti, Editor at Large, già Caporedattore Verde & Giardini della rivista Villegiardini. Si 
occupa di progettazione e realizzazione di aree verdi 
 
ore 16.00-16.30  
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Armonie di fiori nel piatto  
a cura di IAL Viadana, Omar Torresani e Gianluigi Salvato 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 
 
ore 16.30-17.00  
Conversatoio Floreale 
Intermezzo gastronomico 
Jardin Secret  
a cura di Bread 401 in collaborazione con Spirits di Moët Hennessy 
Degustazione gratuita fino a esaurimento posti 
 
 
 
 
 



 

 

 
ore 17.00-17.30  
Conversatoio Floreale 
Le galline dalle uova color del cielo 
Le galline Araucana e Ameraucana, originarie del Sud America. 
Galline da salotto o in giardino  
a cura di Alessio Zanon 
 
ore 17.30-18.00  
Conversatoio Floreale 
Il movimento delle slow flowers 
Movimento americano fondato da Debra Prinzing  
Incontro con diverse associate 
a cura di Rosanna Nicoletti 
 
ore 18.00-19.00  
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Film Madame Clicquot, il ritratto di una visionaria 
a cura di Maura Gigatti 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
SABATO 26 APRILE 

 
 
ore 11.30 
Conversatoio Floreale  
Le Fondatrici: 
Elisa Migone Campari e Isabella Gemigniani 
presenta Cristina Bottari 
 
ore 12.00-12.30  
Conversatoio Floreale  
L’artemisia e la fatina verde 
a cura di Lorenzo Marini dell’Azienda Sperimentale Stuard 
 
ore 12.30-13.00  
Conversatoio Floreale 
Quelle acide 
Le piante acidofile Azalee, Camelie, Rododendri 
a cura di Cristiano Tibi 
 
ore 15.00-15.30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Veg in Black. Ricette vegetali facili e goderecce 
a cura di Ida d’Ippolito, Vegnarok  
Al termine dell’incontro Meet&Greet con l’autrice 
 
ore 15.30-16.00 
Conversatoio Floreale  
La Peonia, la regina dei fiori 
a cura di Giovanni Buffa 
 
ore 16.00-16.30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Crostatina a modo mio  
a cura di Federica Polimeni, finalista Bake OFF Italia 2024 
 



 

 

 
 
ore 16.30-17.30 
Conversatoio Floreale 
Sabrina Schianchi, Gazzetta di Parma, presenta i libri: 
· La medicina alimentare  
del dottor Domenico Tuttolomondo 
· Business etiquette  
di Susan Strauss 
 
ore 17.30-18.00 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Chandon Garden Spritz: eleganza e freschezza nel calice  
a cura di Moët Hennessy 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
DOMENICA 27 APRILE 

 
 
ore 10.30-11.00 
Conversatoio Floreale 
...Avvinta come l’edera 
a cura di Fabio Giani 
 
ore 11.00-11.30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Dall’essenza al calice: un viaggio sensoriale tra Profumi e Vini  
a cura di Maura Gigatti 
 
ore 11.30-12.00 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Bevande fermentate, la nuova era 
a cura di Feral Drinks 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 
 
ore 12.00-12.30 
Conversatoio Floreale 
Faire cattleya, Marcel Proust 
Le orchidee 
a cura di Sei Cime d’oro 
 
ore 12.30-13.30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Cucinare naturale e senza sprechi 
a cura di Humus Bio Bakery Bistrot 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti  
 
 
 
 



 

 

 
ore 14.30-15.00 
Conversatoio Floreale 
Le Clematidi, le gioie del viandante 
a cura di Saskia Pellion di Persano 
del Vivaio Anna Peyron 
 
ore 15.00-15.30 
Conversatoio Floreale 
Le pastore, ultime custodi del paesaggio 
a cura di Anna Kauber e Alessio Zanon 
 
ore 15.30-16.00 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Focaccia gourmet ad alta idratazione con bouquet di erbe spontanee 
a cura di Gianluca Borlenghi 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 
 
ore 16.00-17.00 
Conversatoio Floreale 
Le piante delle grandi madri 
Il melograno, il melo, il cotogno, il mirto, il tiglio, il pero, il sorbo, il platano, la zucca, la patata, il 
sedano, la calendula, il basilico, la pervinca, il gelsomino 
a cura di Carlo Pagani 
 
ore 17.00-17.30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
La Micca è la regina del pane! 
a cura di Micca, piccola Osteria Parmigiana 
in abbinamento vino con Matteo Pessina 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 
 
ore 17.30-18:30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Nebbiolo al femminile: eleganza e carattere 
a cura di Matteo Pessina 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 
 



 

 

 
PADIGLIONE DELL’OCCHIO SOGNANTE 

 
Quest’anno la 30ª edizione di Nel Segno del Giglio, la storica mostra-mercato del giardinaggio di 
qualità, in programma dal 25 al 27 aprile 2025 nel maestoso parco della Reggia di Colorno, sarà 
arricchita da un nuovo spazio: il Padiglione dell’Occhio Sognante. Immerso nel verde, questo luogo 
rappresenta un’esperienza culturale ed educativa pensata per coinvolgere bambini, ragazzi e adulti in 
un viaggio sensoriale e creativo attraverso il mondo del giardinaggio, dell’orticoltura, della sostenibilità 
e dell’arte. 
 
Il Padiglione ospiterà infatti, durante la tre giorni, laboratori didattici, dimostrazioni pratiche, 
momenti di approfondimento e attività esperienziali, nonché l’area ristoro, dove, per tutta la durata 
della manifestazione, dalle 10 alle 19, sarà possibile gustare piatti tipici con un’ampia offerta di 
prodotti anche vegetariani e senza glutine, accompagnati da birre artigianali e dalle delizie proposte 
dalla pasticceria Donelli.  
 
Al Padiglione dell’Occhio Sognante si parlerà di tecniche agricole alternative con Straverde, che 
allestirà uno spazio esperienziale libero per bambini con una casetta tutta da scoprire e laboratori 
gratuiti, sempre per bimbi, su come piantare la propria piantina di insalata, da portare con 
soddisfazione a casa. Agrifutura, invece, porterà in fieri orti in miniatura e attrezzi da giardinaggio, 
oltre a insegnare (sabato h 16,30) come preparare un orto in cassetta: dal terriccio alle consociazioni 
fra vegetali. Non mancherà, infine, un’ampia esposizione di brocantage, prodotti per la vita da 
giardino e l’aria aperta, arredi stile remake e complementi per il giardino. 
 
Bambini e bambine potranno conoscere da vicino rettili, sauri, farfalle e insetti, o partecipare agli 
atelier di ecoprint e di realizzazione di fiori di carta (attività a pagamento e su prenotazione). In caso 
di maltempo, le attività si sposteranno nelle sale della biblioteca. 
 
I più piccoli avranno anche modo di imparare i segreti del Mastro Panificatore Gianluca Borlenghi 
durante il laboratorio Dal chicco al forno, giochi, profumi e lievitazioni per piccoli chef (venerdì 25, 
ore 15.00), o scoprire di più su api, sostenibilità e cucina nel laboratorio creativo Dolce come il miele 
(sabato 26 aprile, ore 11.00) con Federica Polimeni, finalista di Bake Off Italia 2024, e Giuseppe 
Mazzola, pensato per adulti e bambini. Se Maria Grazia Delmiglio racconterà ai più piccoli, con l’ausilio 
di altri ragazzi e ragazze, fiabe con bambine coraggiose come protagoniste (sabato 26 e domenica 27, 
ore 15.30), gli studenti dell'ITIS G. Galilei cureranno il laboratorio Apinfiore (domenica 27, ore 11.00), 
un’attività ludico-didattica che guiderà i più piccoli attraverso il mondo dei fiori melliferi, con giochi 
olfattivi per comprendere il ruolo fondamentale delle api (laboratori gratuiti fino a esaurimento posti,  
 
bambini 5-12 anni, per info e prenotazioni elisa@biebieventi.com).  



 

 

 
I visitatori avranno modo di trascorrere il loro tempo al Padiglione dell’occhio sognante seguendo 
numerosi incontri. Mauro Ianese, agronomo del Servizio Giardini di Roma, interverrà per rispondere 
a curiosità e domande sulle tecniche di coltivazione (venerdì 25, ore 16.00), mentre Andrea Gherpelli, 
fondatore del progetto eco-agro-alimentare Agricoltori Custodi di Correggio e presidente 
dell’Associazione Agricoltori e Allevatori Custodi di Parma, condividerà antichi detti, ricette e 
ingredienti della tradizione durante l’incontro Diceva mia nonna (venerdì 25, ore 16.30). Gabriella 
Meo omaggerà la poesia e le parole di Victor Hugo in La domenica dell’ulivo, ogni uccello fa il suo 
nido (sabato 26, ore 10.00), Silvio Gozzi, invece, mostrerà come costruire una scopa per “spazzare via 
l’inverno” durante l’incontro La scopa fiorita (sabato 26, ore 10.30).  
 
Si parlerà dell’ambrosia, il “nettare degli dèi”, con l’Azienda Agricola Ambrosia (sabato 26, ore 11.00).   
 
In primavera siamo in piena stagione di Carciofi ed è proprio durante le questo periodo che questo 
gustosissimo ortaggio è il protagonista indiscusso sulle tavole degli italiani. Cynara scolymus è il suo 
nome scientifico e ad esso è legata una poetica leggenda della mitologia classica che vede nel Carciofo 
l’incarnazione di una Ninfa. Così l’incontro dal titolo Carcioffolà (ripreso da un canto popolare 
calabrese, oggi sconosciuto, divenuto famosissimo in tutta Italia nel XVIII secolo) sarà condotto da  
Manuele Colamedici, artista di strada, noto per il progetto SelvaViva farm dove si coltiva cibo sano e 
si rigenera il suolo (26 aprile, ore 15.00). Se Fabio Brugnoni svelerà perché il riso viene spesso associato 
a una pianta nuziale (sabato 26, ore 17.30) le “Pecore Pazze” concluderanno la giornata dando una 
dimostrazione dell’arte tessitura a mano (sabato 26, ore 18.00). 
 
Durante la giornata di sabato pomeriggio 26 aprile partendo dall’area Conversatoio verranno anche 
effettuate visite guidate ai vivai curate da Elisabetta Pozzetti. 
 
La giornata di domenica si aprirà con l’incontro Tavole in fiore, in cui si parlerà di tovaglie fiorite e 
dell’arte della stampa a mano romagnola con Egidio Miserocchi (domenica 27, ore 10.00), e 
proseguirà con degli approfondimenti sulla salsa di senape e altre storie con l’Azienda agricola Valico 
Terminus (domenica 27, ore 10.30) e sulla “magica cosmesi d’ortica” proposta da Luisa Ciocci di 
Ortika Clothing (domenica 27, ore 12.00). Alessio Zanon, veterinario, esperto di biodiversità animale, 
guiderà i visitatori nel mondo delle galline, animali sociali in grado di provare affetto per le persone 
che le accudiscono, con Che gelida gallina? (domenica 27, ore 12.30), mentre Alberto Strapazzini 
svelerà i segreti delle zanzare e come tenerle lontane durante l’incontro Che culex! (domenica 27, 
17.30). 
 

 
 
 



 

 

 
PER I TRE GIORNI – Dalle 10 alle 19 

 
Ristorazione con piatti tipici, proposte vegetariane e senza glutine - area allestita, pavimentata e 
coperta. 
Piccola roulotte con birra artigianale e una pasticceria di qualità (Pasticcera Donelli) 
 
Rettili e piccoli sauri – Gazebo interattivo 
Farfalle e insetti – Gazebo interattivo 
 
Atelier di ecoprint: a cura di Monica Biamonte, stampa su tessuto con foglie e fiori veri. 
Attività su prenotazione: 340 6739382 
Atelier di creazione fiori di carta: a cura di Giuliana De Girolamo, creazione di fiori in carta di piccole 
e grandi dimensioni. 
Attività su prenotazione: 3470737901 - I laboratori si svolgeranno nelle giornate di venerdì 25 e 
domenica 27 aprile. In caso di maltempo l’attività verrà spostata nelle aree della biblioteca 
comunale.  
 
Straverde di Alberto Strapazzini - spazio didattico con vasche in corten ed esperienze sensoriali per i 
bambini. Per info: 340 9130081 
 
Agrifutura – Gazebo con attrezzatura per il giardinaggio in esposizione e vendita. Suggerimenti e 
consigli per chi vuole allestire il proprio orto urbano. Per info: 344 0794331 
 
Capra Attilio – esposizione e vendita di complementi di arredo remake. Arredo giardino e vita all’aria 
aperta. 
Bolzonella Andrea - esposizione e vendita di arredo giardino, brocantage e articoli outdoor. 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
VENERDÌ 25 APRILE 

 
ore 15.00-16.00 
Dal chicco al forno, giochi, profumi e lievitazioni per piccoli chef 
a cura di Gianluca Borlenghi 
Laboratorio gratuito fino a esaurimento posti, bambini 5-12 anni 
Info e prenotazioni: elisa@biebieventi.com 
 
ore 16.00-16.30  
L’esperto risponde a quesiti di coltivazione 
A cura di Mauro Ianese, agronomo del Servizio Giardini di Roma 
 
ore 16.30-17.00 
Diceva mia nonna 
antichi detti, ricette e materie prime della tradizione  
a cura di Andrea Gherpelli, fondatore del progetto eco-agro-alimentare Agricoltori Custodi di 
Correggio e presidente dell’Associazione e agricoltori Custodi di Parma 
 
 

SABATO 26 APRILE 
 
ore 10.00-10.30 
La domenica dell’ulivo, ogni uccello fa il suo nido 
A cura di Gabriella Meo 
O felici gli uccelli! Hanno il canto perché hanno il nido. 
[O joie des oiseaux! c'est parce qu'ils ont le nid qu'ils ont le chant]. 
Victor Hugo, I miserabili, 1862 
 
ore 10.30-11.00 
La scopa fiorita della primavera spazza via l’inverno, il buio, le tenebre, riporta il sole, la luce 
La scopa tecnica di costruzione a cura di Ettore Gastini 
 
ore 11.00-11.30 
L’ambrosia 
A cura dell’Azienda Agricola Ambrosia 
 
 



 

 

 
 
ore 11.00-13.00 
Dolce come il miele, laboratorio creativo tra scienza e sostenibilità 
a cura di Federica Polimeni, finalista Bake Off Italia 2024 e Giuseppe Mazzola 
Laboratorio gratuito fino esaurimento posti, per adulti e bambini 
info e prenotazioni: elisa@biebieventi.com 
 
ore 15.00-15.30 
Carcioffolà 
A cura di Manuele Colamedici  
 
ore 15.30-17.30 
Fiabe di bambine coraggiose 
a cura di Maria Grazia Delmiglio 
 
ore 16.30-17.00 
Orto in cassetta 
A cura di Agrifutura 
 
ore 17.30-18.00 
Il riso, la pianta nuziale 
A cura di Fabio Brugnoni di Corte Ghiotta 
 
ore 18.00-18.30 
C’è l’anima della pecora 
La tessitura a mano delle Pecore Pazze 
 

DOMENICA 27 APRILE 
 
 
ore 10.00-10.30 
Le tavole in fiore 
tovaglie e tele fiorite dell’arte della stampa a mano romagnola 
A cura di Egidio Miserocchi 
 
ore 10.30-11.00 
Mustum Ardens 
La salsa di senape ed altre storie 
A cura dell’Azienda Agricola Valico Terminus 



 

 

 
 
ore 11.00-12.00  
Apinfiore 
Attività a cura degli studenti dell'Indirizzo Agrario dell'ITIS G. Galilei di San Secondo Parmense 
Immagina di partecipare a un gioco divertente in cui devi riconoscere diversi profumi di piante e fiori 
melliferi. Ogni volta che annusi un fiore, scopri non solo la sua fragranza unica, ma anche il ruolo 
fondamentale che svolgono le api nel nostro ecosistema. Questo gioco non è solo un modo per 
divertirsi, ma anche una opportunità per imparare quanto siano importanti le api per la nostra vita 
quotidiana e per la salute del pianeta. 
Laboratorio gratuito fino esaurimento posti, bambini 5-12 anni 
info e prenotazioni: elisa@biebieventi.com 
 
ore 12.00-12.30 
La magica cosmesi d’ortica 
a cura di Luisa Ciocci di Ortika Clothing 
 
ore 12.30-13.00 
Che gelida gallina? 
Le galline sono animali sociali e possono provare affetto per le persone che le accudivano, formando 
con loro un legame profondo 
a cura di Alessio Zanon, veterinario, esperto di biodiversità animale 
 
ore 15.30-17.30 
Fiabe di bambine coraggiose 
A cura di Maria Grazia Delmiglio 
 
ore 17.30-18.00 
Che culex 
Come tenere alla larga le femmine.  
Solo le zanzare femmine pungono, perché hanno bisogno di sangue per riprodursi. I maschi, invece, 
si nutrono di sostanze zuccherine. 
a cura di Alberto Strapazzini 
 
 


